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T                                 La Cuvée 2025-2026 
Soirée « Vin et sport » 19 septembre 2025 
Présenté par François Corbeil et Giovanni Saliceti 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Présences :  
Amis : 33 personnes 
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TUTO de Porto de la Présidence 
 
En gros, les Vintages sont fabriqués, généralement, avec les meilleures vignes du vignoble 
et durant une année où le climat fut exceptionnel. Une fois le vin mis en barrique, le 
vigneron a entre 13 et 30 mois après la récolte pour confirmer que cette cuvée sera un 
Vintage. Il vieillira ensuite en bouteille. 
 
S'il change d'idée, il pourrait le laisser entre 4 et 6 ans maximum dans sa barrique, et ce 
sera un LBV (Late Bottled Vintage). Si ce dernier n'est pas à son goût, il servira à la 
fabrication d'un Tawny. 
 
Le LBV est prêt à boire à l'achat. 
 
Sylvain 
 
 
Objectifs de la soirée :  Associer des pays producteurs de vin à des  
pays ayant remportés la Coupe du monde de football international 
Nos animateurs François Corbeil et Giovanni Saliceti se sont présentés en nous indiquant 
leur grand intérêt pour ce sport avec des photos d’une autre époque d’eux et leurs équipes!  

          ☺ 

Le programme de la soirée a tourné autour de ce thème.  Les huit pays présentés sont 
l’Allemagne, l’Argentine, le Brésil, l’Espagne, la France, l’Italie, le Royaume uni et 
l’Uruguay. Qui ont gagné à tour de rôle cette compétions enlevante. 
 
Les vins présentés étaient tous mono cépage et ont représentés fièrement leurs origines. 
Le premiers a être servi a été un mousseux du Royaume Uni; un Britagne!  Pour 
Britannique et Champagne. Ce dernier accompagnerait assurément un Blouge de 
l’Autriche! (Non présenté ici) 
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PAYS VINS CÉPAGE PRTX SAQ 
PREMIER SERVICE 
Royaume Uni  Exton Park 

Blanc de Noirs 
Reserve Blend 
28 

Pinot noir 100% 72.75$ 15134801 

Allemagne

 

Bassermann-
Jordan 
Ruppertsberg 
Weissburgunder 
Trocken 2022 

Pinot blanc 
100$ 

33.75$ 15951940 

Uruguay Bodega Garzón 
Albarino 
Reserva 2024 

Albarino 100 % 25.30$ 14683931 

DEUXIÈME SERVICE 
Italie   Catabbo Tintilia 

del Molise Colle 
Cervino 2019 

Tintilia 100 % 38$ 15321430 

Argentne Terrazas de Los 
Andes Reserva 
Malbec 
Mendoza 2022 

Malbec 100$% 19,95 $ 10399297 

Espagne  
Alto Moncayo 
Veraton 2022 

Grenache 100 
% 

43$ 1166821 

TROISIÈME SERVICE 
France  Tardieu-Laurent 

Cornas 2022 
Syrah 100% 68.75$ 15257458 

Italie Fontodi Case 
Via Syrah 2021 

Syrah 100% 69.75$ 15388976 

Brésil         
Barbara 
Eliodora 

Syrah 100% 45$ Importation 
personnelle 
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Prochaine soirée : vendredi 3 octobre 2025 
C’est la soirée « Vins Canadiens » 

Avec nos amis Stéphane Mongeau et Denis Perrin. Venez dé couvrir de fabuleux 
vins canadiens   
 
 
 


