
Amicale des sommeliers du Québec 
Section Cœur-du-Québec 

 

 
Page 1 sur 4 

 

 

                                 La Cuvée 2025-2026 
Afrique du Sud 
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MOT DE LA PRÉSIDENCE 

Qu’elle belle soirée pour déguster les vins d’Afrique du Sud.  

La salle était remplie à craquer. 50 convives qui, tout comme 
moi, ce sont fait prendre à détecter les cépages que nous 
avions dans nos services de trois verres. 

 Était-ce des mono cépage ou pas? Y avait-il des vins bio ou 
nature? En plus, il était possible qu’un espion venu d’un autre 
lieu que l’Afrique du Sud soit présent dans un de nos verres.  

Par chance que nous n’avions pas à compiler nos résultats 
pour l’attribution d’une note finale…  

On se retrouve le 1er mai pour la soirée « Coups de cœurs! » 

 

Sylvain Corriveau 

 

Prochaines 
activités 
2026-05-01 « Coups de 
Cœur »  

France Brûlé et ses 
présentateurs 

2026-05-30 « Assemblée 
générale » 

Avec votre conseil de 
direction, présidée par 
Sylvain Corriveau 
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Afrique du Sud, vignobles dont on parle 
peu dans nos activités. Rarement choisis 
dans nos soirées accord vin et mets. Or, 
on peut faire de belles découvertes avec 
un bon rapport qualité prix.  
 
 Pour cette soirée, nos animateurs 
François et Norman ont réussi à nous 
amener dans un monde de doutes et de 
plaisirs!  

 
Pour chacun des 3 services, le défi était grand : trouver l’intrus; selon les situations 
suivantes : 

 Les vins servis sont-ils monocépage ou un assemblage; Était-ce 2 
monocépages et un assemblage ou 1monocépage et 2 assemblages? 
L’intrus était un ou l’autre selon le cas.  

 Et le ou les cépages; 
 Y avait-t-il un vin nature dans le service? 
 Et pour finir, y avait-il un pirate? De quel pays?  OUF!  

Que de débats intéressants! 

 

INFORMATIONS 
 

L’Afrique du Sud possède l’un des plus 
anciens vignobles en dehors de 
l’Europe. C’est avec l’arrivée des 
colons hollandais vers 1652 que 
l’histoire viticole a commencé avec 
l’introduction de la vigne sur les terres 
fertiles du pays. 



Amicale des sommeliers du Québec 
Section Cœur-du-Québec 

 

 
Page 3 sur 4 

 

La viticulture sud-africaine a connu une évolution remarquable, sauf durant 
l’apartheid, période qui a isolé le pays du marché international. Aujourd’hui, le pays 
est reconnu comme l’un des producteurs de vin les plus dynamiques, exportant ses 
bouteilles aux quatre coins du monde. 

Stellenbosch est la région viticole la plus renommée du pays, cette région avec son 
climat produit des vins d’exception. La région de Franschhoek, elle s’identifie aux 
vins français, du côté des régions de Paarl et Swartland, on pratique une viticulture 
audacieuse souvent en production biodynamique. 

Le cépage emblématique de l’Afrique du sud est le « le Pinotage » (croisement entre 
le Pinot Noir et le Cinsault); créé en 1925 et autrefois critiqué pour sa rusticité, il est 
aujourd’hui vinifié de façon à avoir des tanins fins et il est plus équilibré. Les 
cépages internationaux comme le Chenin blanc, aussi appelé « Steen », le 
Sauvignon Blanc, le Cabernet Sauvignon, la Syrah (Shiraz) et le Merlot prennent une 
grande place dans la production viticole du pays. 

Les producteurs sud-africains allient traditions ancestrales et technologies 
modernes pour élaborer des vins toujours plus expressifs. Les vins biologique, 
élevés en amphores, en sous-bois. 

 

 

                    

 

 

NOMS Cépages SAQ PRIX 
Salt River Saucignon 15395623 $25,50 

De Morgenzon Chenin blanc 13475136 $47,00 

Fairydust Chenin 51%; palomino 49% 15475105 $45,50 

Mistits Cinsault 15002383 $25,25 

Constancia Glen 

Merlot 54%, Cabernet Sauvignon 28% 
Cabernet Franc 18% 15071522 $41,00 

Mysteries Pinotage 13668392 $25,10 
Reyneke Syrah 13574644 $33,25 
Rust en Vrede Syrah 13613113 $33,50 
Laughing  magpie Syrah 95%, Viognier 5% 10250855 $32,75 
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Une salle remplie et comblée de découvertes ! 


