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MOT DE LA PRÉSIDENCE 

 

Encore cette année, nos deux grands amis Marc et François, 
totalisant plus de 60 années dans notre Amicale, nous ont mis au 
défi de trouver les millésimes de nos neuf Châteauneuf-du-Pape. 
Pour rendre les choses encore plus difficiles, ils avaient intégré un 
grand cru classé parmi nos choix. 

Dans le cadre d’un concours dont il serait trop long d’expliquer les 
règles, l’équipe de notre professeur et gouverneur, M. Daniel 
Plante, a été la grande gagnante. 

La verticale étant composée de vins produits par la maison 
Domaine Lazaret de 2009 à 2023, rien n’était joué d’avance pour 
retrouver leur ordre chronologique. 

Bravo à nos deux comparses, et voyons ce que François et Giovanni 
nous réserve lors de la soirée « Vins des Iles; Amène un ami » du 9 
octobre prochain ! 

Sylvain Corriveau 

 

Prochaines 
activités 
2026-10-09  

Dégustation « Vins des iles - 
Amenez un ami »  

Avec François Corbeil et 
Giovanni Saliceti 

2026-10-23 

Dégustation « Champagne 
Day » 

Avec Michel Houle 

2026-10-29  

Atelier « Vins du Québec »  
 
Avec Josette Drouin et 
Sylvain Corriveau  
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DÉROULEMENT DE LA SOIRÉE 
 

Vivre une verticale est un évènement exceptionnel! Quelle chance ont eu les participants 
de pouvoir comparer un Chateauneuf du Pape d’une même maison couvrant une période 
de 14 ans incluant une cuvée exceptionnelle de 2010 : SUBLIME! 

Afin de mettre une certaine compétition, un jeu en deux étapes a été mis en place : à 
chaque service, il faut sélectionner le vin le plus jeune au vin le plus vieux.  

 

La difficulté augmente au 2ième service avec l’intégration des 3 vins servis  

 

pour ensuite intégrer les vins du  3ième service…. OUF!  

 

Pas facile, en plus il faut découvrir l’année de production entre 2009 et 2023. Après chacun 
des services; chaque équipe (lire table) doit remettre son choix, pour finir avec l’ajout de 
l’année au dernier service. Selon les résultats; un nombre de billet de tirage est ajouté pour 
chaque équipe. Une bouteille de Chateauneuf du Pape sera remise à un membre de 
l’équipe gagnante après un tirage au sort.  Le GRAND gagnant : Daniel Plante de l’équipe 2. 

La séquence finale : Cuvées : 2023-2022-2020-2019-2016-2015-2011-2010-2009 
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INFORMATIONS 
L'histoire du Domaine du Vieux Lazaret débute au XIXe siècle, lorsque la famille 
Quiot acquiert un ancien lazaret (établissement de quarantaine). Il sera 
définitivement nommé Domaine du Vieux Lazaret en 1915.  
Actuellement, il est géré par la 13e génération de la famille Quiot, 
avec un mélange de respect de la tradition et des techniques 
modernes pour révéler tout le potentiel de leurs 13 hectares de 
vignoble. Ils produisent l’appellation Châteauneuf-du-Pape et 

l'appellation Ventoux et élaborent des cuvées qui expriment avec fidélité les 
typicités de ces terroirs d'exception. Les cépages qu’on y retrouve : Grenache 
noir, Syrah, Mourvèdre, Cinsault, Counoise, Muscardin, Vaccarèse, Terret noir. 

   

Équipe 
Gagnant

Tirage 

Grand 
Gagnant
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Chateauneuf du Pape : cahier de charge 

 L’appellation est reconnue par le décret du 15 mai 1936; 
 Est réservée aux vins tranquilles blancs et rouges; 
 La récolte des raisins, la vinification et l’élaboration des vins sont assurées sur le 

territoire des communes suivantes du département du Vaucluse : Bédarrides, 
Châteauneuf-du-Pape, Courthézon, Orange, Sorgues; 

 L’encépagement est normé; les cépages sont décrits au décret; 
 La densité de culture est contrôlée avec des mesures précises; 
 La taille est également règlementée; 
 Le palissage, la hauteur des feuilles, la charge maximale par parcelle; 
 Le seuil de manquants : Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquants est 

de 15%; 
 La récolte, transport et maturité du raisin 
 Transformation, élaboration, élevage, conditionnement, stockage Règles de 

présentation et étiquetage; 
 Il y a 13 cépages autorisés : 

o Grenache : Cépage dominant, il apporte rondeur, générosité et des arômes 
de fruits rouges et noirs mûrs, d'épices et de garrigue. Avec l'âge, il évolue 
vers des notes plus complexes de pruneau et de cuir; 

o Syrah : Apporte couleur, structure et élégance, avec des notes de fruits 
noirs, de violette et de poivre. Elle renforce la longévité des vins;  

o Mourvèdre : Contribue à la structure et à la complexité, avec des arômes de 
fruits noirs et d'épices. Il est souvent utilisé pour son potentiel de garde; 

o Cinsault : Apporte souplesse et des notes florales, de fruits rouges et 
d'agrumes;  

o Vaccarès : Moins connu, il ajoute une touche de fraîcheur et de complexité; 
o Counoise : Contribue à l'équilibre et à la fraîcheur des assemblages; 
o Muscardin : Utilisé en petites quantités, il apporte des arômes fruités;  
o Terret Noir : Un cépage traditionnel qui ajoute de la légèreté ; 
o Picpoul : Utilisé principalement pour les vins blancs, il apporte une belle 

acidité;  
o Clairette : Contribue avec des notes de fruits et de fleurs, apportant une 

belle fraîcheur;  
o Roussanne : Apporte une complexité aromatique avec des notes de miel et 

d'épices;  
o Bourboulenc : Connu pour sa fraîcheur et ses arômes floraux; 
o Picardan : Un cépage rare qui ajoute une touche unique aux assemblages; 
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La Soirée en images 
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NOMS Cépages SAQ PRIX 
Châteauneuf-du-Pape 
Domaine du Vieux Lazaret 
Châteauneuf-du-Pape 2023 

Grenache, Syrah, Mourvèdre, 
Cinsault 

11808822 48.00$ 

Châteauneuf-du-Pape 
Domaine du Vieux Lazaret 
Châteauneuf-du-Pape 2022 

Syrah, Mourvèdre, Cinsault, 
Grenache 

Cave 
personnelle 

 

Châteauneuf-du-Pape 
Domaine du Vieux Lazaret 
Châteauneuf-du-Pape 2020 

Grenache 
Cave 
personnelle  

Châteauneuf-du-Pape 
Domaine du Vieux Lazaret 
Châteauneuf-du-Pape 2019 

Syrah, Grenache, Mourvèdre, 
Counoise, Cinsault 

Cave 
personnelle  

Châteauneuf-du-Pape 
Domaine du Vieux Lazaret 
Châteauneuf-du-Pape 2016 

Syrah, Grenache, Mourvèdre, 
Counoise, Cinsault 

Cave 
personnelle  

Châteauneuf-du-Pape 
Domaine du Vieux Lazaret 
Châteauneuf-du-Pape 2015 

 Grenache, Syrah, 
Mourvèdre 

Cave 
personnelle  

Châteauneuf-du-Pape 
Domaine du Vieux Lazaret 
Châteauneuf-du-Pape 2011 

Syrah, Grenache, Mourvèdre, 
Counoise, Cinsault 

Cave 
personnelle  

Châteauneuf-du-Pape 
Domaine du Vieux Lazaret 
Châteauneuf-du-Pape 2010 
Cuvée exceptionnel 

Syrah, Grenache, Mourvèdre, 
Counoise, Cinsault 

Cave 
personnelle 

 

Châteauneuf-du-Pape 
Domaine du Vieux Lazaret 
Châteauneuf-du-Pape 2009 

Syrah, Grenache, Mourvèdre, 
Counoise, Cinsault 

Cave 
personnelle  


