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Dégustation «Vins des îles » 

Présenté par 

François Corbeil et Giovani Saliceti 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

MOT DE LA PRÉSIDENCE 

Qu’elle belle soirée nous avons encore eu avec le duo 
François et Giovani sur les îles…. Nous avons voyagé dans 
quelques vieilles iles. Nous étions en Corse et contrairement 
à la croyance qu’il n’y a aucun bon vin là-bas, nos amis ont 
réussi à nous en dénicher quelques-uns. Bien sûr, qui dit 
Giovanni dit Italie. Oui des beaux vins des iles Italiennes nous 
ont également surpris et que dire des iles de l’Espagne, de la 
Grèce et du Portugal. Vous verrez plus loin la liste des vins et 
leurs pays et vous constaterai que nous nous sommes 
amusez encore une fois ce mois-ci. 

On se voit tous à la soirée champagne, faites vite, les places 
sont très limitées. 

Sylvain 

 

  

 

Prochaines 
activités 
2026-10-23 

Dégustation « Champagne 
Day » 

Avec Michel Houle 

2026-10-29 (Jeudi) 

Atelier « Vins du Québec » 

Avec Josette Drouin 

2026-11-06 

IP – Vins de Bordeaux - Rive 
droite 

Avec Gilles Lacourcière et 
JuriVin 
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DÉROULEMENT DE LA SOIRÉE 
 

 

  

 

 

 

 

 

Un voyage olfactif et gustatif nous a été offert dans les Iles Canarie de l’Espagne, 
de la Corse pour la France, les iles de Céphalonie et Samos de la Grèce, la 
Sardaigne et la Sicile pour l’Italie et iles de Madère pour le Portugal 

Nous avons découvert des cépages autochtones et d’autres connu 
conçu de manière différentes et élevés sur des terroirs qui nous ont 

confondus. Des sols volcaniques, calcaires et /ou salins qui ont amenés des nez 
fruités, fumés ou autres au gré des souvenirs; des bouches balancées, asséchées, 
sucrées ou amers, sur des vins qui ont sus accrocher l’intérêt de tous et chacun. 

Quel beau voyage de découvertes! 

Quelques cépages rencontrés : 

Vermentino : cépage blanc méditerranéen, star de la Corse (vermentinu), de la Provence 
(rolle) et de la Sardaigne.  
Robola : Cépage blanc emblématique de l'île de Céphalonie, en Grèce 
VIjariego blanco : Cépage rare, principalement cultivé dans les îles Canaries 
Listán Negro : cépage rouge emblématique des îles Canaries.    
Nielluciu : Cépage dominant de l’AOC Patrimonio, et est originaire de Toscane, où il est 
connu sous le nom de Sangiovese. 
Muscat à petits grains :  Cépage d’origine grec, il est également le plus vieux cépage du 
monde. 
Catarratto : Cépage blanc emblématique de la Sicile. Deuxième cépage le plus cultivé en 
Italie après le Sangiovese 
Tinta negra : Cépage portugais, utilisé pour le vin de Madère, Croisement entre grenache et 
pinot noir. 
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UN TOUR VISUEL DE LA SOIRÉE 
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NOMS Cépages Provenance SAQ PRIX 
Argiolas Merì Vermentino di 
Sardegna 2025 

Vermentino 100 % Sardaigne 14614353 24.35$ 

Domaine Sclavos Robola de 
Céphalonie Vino di Sasso 
2025 

Robola 100 % Céphalonie 12485877 32.50$ 

Bermejo Diego Seco Lanzarote 
2023 

VIjariego blanco Canaries 15104911 43.25$ 

Montessu Isola dei Nuraghi 
2023 

Carignan 60%, 
Cabernet franc 10%, 
Cab sauvignon 10% et 
Syrah 10% 

Sardaigne 11098322 34.00$ 

Suertes Del Marqués Candio 
Valle De La Orotava 2019 

Listán Negro 100 % Canaries 14041160 48.50$ 

Yves Leccia Patrimonio E 
Croce 2021 

Nielluciu 90% 
Grenache 10% 

Corse 15438540 44.50$ 

Samos Muscat Muscat à petits grains Samos 445798 17.95$ 

Pellegrino Fine Italia 
Particolare Marsala 

Grillo 50 % 
Catarratto 30 % 
Inzolia 20 % 

Sicile 265439 13.70$ 

Leacock's Rainwater Tinta negra 100 % Madère 245530 27.95$ 


