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   Atelier«Vins du Québec»  

Présenté par 

Présenté par Josette Drouin, Sylvain Corriveau  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

MOT DE LA PRÉSIDENCE 

Encore mes félicitations pour la belle soirée d’hier rempli 
d’émotion. 

En ce jeudi 29 octobre, c’est avec tout mon cœur de président et 
une profonde émotion que j’ai assisté à l’atelier mis sur pied par 
Josette Drouin et ma tendre épouse partie trop tôt, Lucie Lemoine.  

J’ai finalement vu le travail que ces deux femmes avaient réalisé 
alors que j’étais assis dans mon fauteuil pendant qu’elles avaient la 
tête dans les livres et devant l’écran de leur portable. 

Un très beau travail de longue haleine. Beaucoup de recherches sur 
les lois qui régissent la vente au Québec et, comme Josette nous l’a 
si bien dit, la SAQ est TRÈS présente dans le monde des vignobles 
et autres alcools.  

Pour les nectars, tous étaient d’avis que les vins du Québec sont 
définitivement excellents si on sait quoi acheter. Nous avons 
découvert sept très bonnes bouteilles de styles totalement 
différents, et toutes peuvent accompagner un bon repas du temps 
des Fêtes qui approche à grands pas. 

Bravo à Josette et à notre ange, 

 

Sylvain Corriveau 

 

 

Prochaines 
activités 
2026-11-06 

« IP – Vins de Bordeaux - Rive 
droite » 
 
Avec Gilles Lacourcière & 
JuriVin 

2026-11-27 

« Beaujonomie de Noël » 

Avec Sylvain Ferron & Michel 
Houle 

2026-12-04 

« Vins Blancs » 
 
Avec Marc Bellemare & 
Michel Houle 



Amicale des sommeliers du Québec 
Section Cœur-du-Québec 

 

LA CUVÉE  
Vol 4, No6, 29 octobre 2026 

 

 
Page 2 sur 4 

 

 
DÉROULEMENT DE LA SOIRÉE 
Depuis le retrait de l’alcool provenant de nos voisins du sud; les tablettes ont été remplies 
par des vins et alcools québécois, Parallèlement, on entend comment il est difficile de 
s’implanter et de vendre les produits du Québec, quels en sont les raisons? Nous avons 
parlé de l’histoire, des différentes étapes de la fabrication à la vente de ces produits et des 
contraintes qui accompagnent ces courageux producteurs et des coûts qui sont liés à la 
production de leurs produits. 
 
On a parlé que Jacques Cartier en 1535 a cru voir des vignes vinifera tandis que c’étaient 
des Vitis Riparia.  Les premières vignes, fût implanté par Samuel de Champlain en 1608 et 
ce fût un échec. L’Orpailleur de Dunham a été l’un des premiers vignobles d’envergure à 
s’implanter au Québec en 1985; long délai entre les essais!  Nous avons noté également 
que le Vitis Labrusca a été le sauveur des Vitis Vinifera en devenant le pilier du greffon des 
cépages touchés par le phylloxéra, qui a détruit une grande quantité de culture en France, 
Espagne, Portugal… 

Et au fil des informations, nous avons découvert d’excellents produits viticoles à gouter et 
regarder avec des yeux et une bouche bien québécoise. Nos cépages et notre climat ne 
sont pas les même qu’ailleurs sur la planète, donc nos produits ne peuvent y ressembler! 
Ils sont représentatifs du milieu dans lequel on vit. 

INFORMATIONS GÉNÉRALES 
Qu’est-ce qu’un chevalier? 

Un ou une Amicaliste qui a rencontré les exigences requises : être membres depuis 2 ans et 
participer à la moitié des activités, dont 2 ateliers, et présenter 3 activités dont un atelier, 
ou avoir été membre du conseil de direction pendant trois (3) ans avec une assiduité de 
80%. Poser sa candidature auprès du conseil pour analyse. Par la suite, si le dossier est 
accepté; préparer l’intronisation selon le protocole. 

C’est une reconnaissance qui permet de participer à des activités ciblées. 
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LA SOIRÉE EN IMAGES 

 

                                                                                                           UN GRAND MERCI à chacun de 
vous pour votre participation! 

 

 

 

 

Que de plaisir et des discussions 
autour de ces fantastiques 
participants…et que dire des vins 

et des animateurs…. 😊 
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NOMS Cépages SAQ PRIX 
Globulles  
Fief de la Rivières 

Radisson 65 %,  
Sabrevois 35% 

Acheté au 
vignoble 

28.00$ 

Coteau Rougemont La Côte 
Chardonnay 2021 
 

Chardonnay 100 % 13612532 26,00 $ 

La Grange Blanche 
Vignoble Prémont 
 
  

Eona 22 %,  
Vidal 21 %,  
Cayuga 20 %, 
Geisenheim 12 % 

Acheté au 
vignoble 

18,40$ 

Vin rouge Frontenac-Petite Perle 
2022  

Frontenac 70% et 
Petite Pearl 30% 

15169714 24,55$ 

Le Mas des Patriotes Le Sieur 
Rivard Réserve 2024 
  

Lucie Kuhlmann 
 88 %,  
Merlot 12 % 
 (sur le site 100% LK) 

13530326 25,55$ 

Ripassato 
Vignoble Carpinteri 
  

Cabernet Sauvignon  
Merlot 

Acheté au 
vignoble 

24,00$ 

Vignoble du Marathonien 
Vendange Tardive 2024 

Vidal 100 % 12204060 
30,25$  
(375 ml) 


